
   MENÙ  INVERNO 2025 Comune di Borgo San Lorenzo 

SeiÊcuriosoÊdiÊsapereÊcomeÊèÊfattaÊunaÊnostraÊricetta?ÊGuardaÊsulÊnostroÊsitoÊwww.siafcare.it,ÊoppureÊscrivici! 

L’olioÊèÊextraÊvergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfruttaÊèÊdiÊstagioneÊprevalentementeÊbiologica,ÊilÊparmigianoÊèÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpaneÊfrescoÊèÊaÊkm0Ê
eÊconÊfarinaÊdiÊgraniÊantichi 

Secondaria  

menùÊvalidatoÊdall’AziendaÊSanitariaÊdiÊFirenzeÊÊprot.Ê3943740ÊdelÊ4/8/22Ê 

 lun mar mer gio ven 

 

20 21 22 23 24 
 Pasta al 

pomodoro  
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a 
basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia, polpa di 
pomodoro de “Lunica” 
del Mugello, alloro 
fresco biologico dell’Az. 
Agr. ToƟ di Bagno a 
Ripoli 
 
 

RicoƩa  
RicoƩa del caseificio 
Faggiola di Palazzuolo 
sul Senio  (Fi) 

 
Piselli saltaƟ 
Prezzemolo biologico 

 

 Pasta aglio e 
olio 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia 

FileƩo di 
platessa 
impanato 
Platessa zona FAO 27, 
PangraƩato de la BoƩega di 
CasƟno di Agliana (Pt), 
limone biologico, 
prezzemolo biologico 

 

ErbeƩe 
saltate 
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