
   MENÙ  INVERNO Comune di Borgo San Lorenzo 

Infanzia, primaria 

SeiÊcuriosoÊdiÊsapereÊcomeÊèÊfattaÊunaÊnostraÊricetta?ÊGuardaÊsulÊnostroÊsitoÊwww.siafcare.it,ÊoppureÊscrivici! 

L’olioÊèÊextraÊvergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfruttaÊèÊdiÊstagioneÊprevalentementeÊbiologica,ÊilÊparmigianoÊèÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpaneÊfrescoÊèÊaÊ
km0ÊeÊconÊfarinaÊdiÊgraniÊantichi. 

menùÊvalidatoÊdall’AziendaÊSanitariaÊdiÊFirenzeÊÊprot.Ê3943740ÊdelÊ4/8/22Ê 
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 Pasta 

all’aglione 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a 
basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia, polpa di 
pomodoro de “Lunica” 
del Mugello,  
prezzemolo fresco 
biologico, aglione 
toscano 
 

Bocconcini 
di pollo 
finto friƩo 
Pollo biologico di 
Amadori, pangraƩato 
de La BoƩega di 
CasƟno di Agliana, 
prezzemolo fresco 
biologico 
 

Fagiolini 
all’olio 
 

Ribollita  
Pane del forno Piazzeƫ 
di Borgo San Lorenzo, 
fagioli cannellini biologici 
dell’Az. Del Colle di 
BienƟna (Pi), polpa di 
pomodoro e patate de 
“Lunica” del Mugello 
 

Arista  
Arista toscana del 
Salumificio Gerini di 
Pontassieve, salvia e 
rosmarino freschi 
biologici, alloro fresco 
dell’Az. Agr. ToƟ di 
Bagno a Ripoli 
 

Piselli saltaƟ 
Prezzemolo fresco 
biologico 

Pasta al pesto 
di cavolo nero 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia, 
parmigiano reggiano DOP, 
pinoli italiani 
 

Mozzarella  
Mozzarella di Formaggeria 
Toscana (Pi) 
 

Insalata 
 

Pasta all’olio 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia 
 

Burger di 
cereali con 
salsa ketchup 
Farro e orzo biologici 
dell’Az. Del Colle di BienƟna 
(Pi), pangraƩato de “La 
BoƩega di CasƟno” di 
Agliana (Pi), parmigiano 
reggiano DOP, uovo 
biologico, laƩe biologico 
della Mukki di Firenze, 
rosmarino biologico,polpa di 
pomodoro e patate de 
“Lunica” del Mugello 
 
 

Spinaci saltaƟ 
 

Riso al 
pomodoro 
Riso bio italiano Scoƫ, 
polpa di pomodoro de 
“Lunica” del Mugello,  
alloro fresco dell’Az. Agr. 
ToƟ di Bagno a Ripoli 
 

Calamari e 
patate 
Pomodoro e patate de 
“Lunica” del Mugello, 
prezzemolo biologico, 
calamari Zona FAO 41 
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