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SERVIZI INTEGRATI AREA FIORENTINA

MENU |NVERNO 2025 Comune di Borgo San Lorenzo
Infanzia, primaria

lun Mar Mer Gio Ven

3 4 5 6 7

Pasta Ribollita Pasta al pesto |Pasta all’olio |Riso al

all’aglione | e e o e o | di cavolo nero pomodoro
Riso bio italiano Scotti,

Pasta biologica difiliera | cannellini biologici dell’Az. | Pasta biologica di filiera

Pasta biologica di filiera
toscana essiccata a
basse temperature del

toscana essiccata a Del Colle di Bientina (Pi toscana essiccata a basse . . polpa di pomodoro de

basse temperature del pslp(;odiepclmc?d:roae( & temperature del pastificio pf’:\stn.ﬁao Palandri di “Lunica” del Mugello,

pastificio Palandri di patate de “Lunica” del Palandri di Pistoia, Pistoia alloro fresco dell’Az. Agr.

Pistoia, polpa cli'i » Mugello, patate fresche parmigiano reggiano DOP, Toti di Bagno a Ripoli

Gl agello,sglone. | 2z Agr Toti i Bagno | pinol talian Burger di .

toscano a Ripoli ; Calamari e

Mozzarella cereall con
. | | patate

BOCCO NCini AI’ISta _T_’:)Zi;r:l(lsi;j' Formaggeria Sa Isa a I Pomodoro de ”Lur.1ica" del

d| 0”0 . Mugello, calamari Zona
@) P ?r:sta jcf?)s'caga del y pom odoro FAO 41, patate fresche
l&l ﬁ ntO fr|tt0 pi:gésicése, (:;:Cila Ie I nsa |ata Farro e orzo biologici dij! Az|: Agr. Toti di Bagno
< Pollo biologico di rosmarino freschi dell’Az. Del Colle di a Ripott
2 Amadori, pangrattato de | biologici, alloro fresco Bientina (Pi), pangrattato

La Bottega di Castino di | dell’Az. Agr. Toti di Bagno de “La Bottega di Castino”

Agliana a Ripoli di Agliana (Pi), parmigiano

reggiano DOP, uovo
N 1 1 1 biologico, latte biologico
FagIOIInI PISE”I Saltatl della Mukki di Firenze,
3 I IIO I iO Eirslzt)zgeITOOIO fresco rosmarino biologico, polpa

di pomodoro de “Lunica”
del Mugello, patate
fresche dell’Az. Agr. Toti di
Bagno a Ripoli

Spinaci
saltati

L’olio & extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta & di stagione prevalentemente biologica, il parmigiano & parmigiano reggiano DOP, il pane fresco ¢ a
kmo e con farina di grani antichi.

Sei curioso di sapere come é fatta una nostra ricetta? Guarda sul nostro sito www.siafcare.it. oppure scrivici!

menu validato dall’Azienda Sanitaria di Firenze prot. 3943740 del 4/8/22



